Universitatea
Stefan cel Mare

din Suceava

" INOVARE  "{7!

2
v

"' CERCETARE

------..1» -
-————-—

INTERNATIONALA

—=%, Impreund cultivam cunoasterea, inovarea si responsabilitatea pentru un viitor sustenabil. ~Z<—

"COOPERARE

\

: P




Radacinile excelentei
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Formarea viitorilor Generarea de '} R Transformarea Parteneriate europene
specialisti in domeniul cunostinte noi si rezultatelor cercetarii si internationale care
alimentar, sigurantei transferul lor catre in produse si tehnologii amplifica impactul

alimentare si industrie. brevetate. rezultatelor.

biotehnologiilor.
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Facultatea de Inginerie Alimentara
este recunoscuta pentru performanta
academica si de cercetare,

pentru excelenta si colaborare.

? PATRU SPECIALIZARI
' la studiile de masterat

" Q Controlul si expertiza
produselor alimentare

? PATRU SPECIALIZARI
‘ la studiile de licenta

| Managementul igienei,
SO Q controlul calitatii produselor
alimentare si asigurarea

: Q Controlul si expertiza s3natatii populatiei

produselor alimentare

Ingineria produselor

ﬁ @ Managementul securitatii
- 'EEEEEREE | .
alimentare 7

‘ mediului si siguranta
. alimentars
@ Protectia consumatorului R,
7

si @ mediului Managementul suplimentelor

alimentare si al produselor
pentru sanatate

© Inginerie si management
* mA g, alimentatia publica
si agroturism |
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Proiecte de cercetare

Idei care devin solutii pentru

industrie si societate.
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Siguranta alimentelor

Sanatate si nutritie

Produse functionale

Economie circulara

Digitalizare

Protectia mediului
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Valorificarea integrala oo v G Reducerea continutului

a fructelor de catina | - de sodiu in produsele

: : de panificatie
* alimente functionale N LAE
_« compusi bioactivi ‘ e » produse mai sanatoase

* mentinerea calitatii
senzoriale
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* reducerea pierderilor
alimentare
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Produse speciale
| ks R ANV o din materii prime
VALBTRINBP L e ‘ neconventionale
 triticale si borhot de malt N, ¢4 « valoare nutritiva ridicata
* economie circulara L U i * categorii speciale de
* produse de panificatie = {'y p . consumatori
inovatoare 8 " |

Pectina si ingrediente

: QR functionale din subproduse
Autentificarea si detectarea . ¥ agroalimentare
adulterarii produselor '
alimentare
* miere
» produse lactate
s produse traditionale

» valorificarea deseurilor
* ingrediente naturale

Oleogeluri si alternative
sanatoase la grasimile
conventionale
* nutritie
. * sanatate
. ' * inovare alimentara



Cercetare pentru
economia circulara
in industria alimentara

Valorificarea triticalelor si a borhotului
de malt din industria berii pentru

dezvoltarea de produse alimentare
inovatoare.

0 Reducerea deseurilor
agroalimentare

ECONOMIE
CIRCULARA'

Utilizarea resurselor locale

Produse cu valoare
nutritionala ridicata

o/ pre
oy

Contributie la economia
circulara

Produse»ali’r‘nentare
inovatoare

Borhot
de malt



Brevete si inovare .

Inovam si transformam rezultatele -
cercetarii in produse si tehnologii utile.
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BREVET  BREVET

,- BREVET BREVET BREVET | \ BREVET \
PAINE DIN FAINA PASTE DIN FAINA | FAINA DIN TARATE | BIOCOMPOZIT | / PROCEDEU INOVATIV \\ AMELIORAREA
DE TRITICALE CU DE TRITICALE CU } DE TRITICALE ) DIN TARATE DE 1 DE OBTINEREA PROPRIETATILOR
BORHOT DE MALT } BORHOT DE MALT PENTRU PRODUSE | TRITICALE PENTRU | BIOETANOLULUI DIN | ALUATULUI PRIN
BRUN / FUNCTIONALE | AMBALAJE | BORHOT DE MALT | CRIOTRATAREA |

ECOLOGICE | DE TRITICALE FAINII DE TRITICALE |
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Transformam deseurile in resurse valoroase!



Publicatii stiintifice

Cunostintele noastre sunt impartasite
la nivel international.

0 Articole indexate ISI Web of Science
Publicatii Clarivate Analytics
Colaborari internationale
Studii interdisciplinare

Teme de actualitate




Laboratoare
de cercetare

Laboratoare moderne si echipamente
de ultima generatie pentru cercetare
de excelenta.

LC-MS

FT-IR / NIR

Extruder

Microincapsulare

Analize senzoriale

Analize microbiologice




Premii si recunoastere

Rezultatele noastre sunt recunoscute A oo
la nivel national si international. ‘#ﬁ

& Doui medalii de aur - UGAL INVENT 2025

Doua medalii de aur pentru inovatie si excelenta =
in cercetare, acordate proiectelor dezvoltate
de studentii FIA-USV.

Locul | - Best Student Paper Award

Premiul | pentru cea mai buna lucrare stiintifica
studenteasca la ICAMS 2024 - The 10th International
Conference on Advanced Materials and Systems.

Locul Il - Sesiunea de Comunicari
Stiintifice Studentesti

Premiul Il la Sesiunea de Comunicari Stiintifice Studentesti -
USV, pentru lucrarea cu tema , Obtinerea si caracterizarea
unui biopolimer pe baza de deseuri agroalimentare”,

Premii la competitii internationale de gastronomie

Medalii de aur, argint si bronz obtinute
de studentii FIA-USV la International Young Chef .
Olympiad India 2024 si EUROINVENT 2022 - lasi.




Studentii - cea mai
iImportanta investitie

Studentii sunt implicati activ in:

Q Proiecte de cercetare

Q Competitii si concursuri

Mobilitati Erasmus+

Activitati in laboratoare

L)

Cercetator Profesor Specialist Antreprenor
in industrie




Impact

STUDENTI INDUSTRIE

Produse si tehnologii

‘ Competente si

“ ® oportu.nitéti noi, trans‘fer
i profesionale / tehnologic
e
// ’
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COMUNITATE S CERCETARE
&
Alimente mai Vizibilitate

sanatoase si procese internationala,

&
-
mai sustenabile si colaborari




emintele viitorului
Y

Privim spre viitor cu incredere si curaj.

Alimente Nutritie Economie Digitalizare Agricultura Dezvoltare Cooperare
functionale de precizie circulara si Al Al durabila europeana
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